
Kerstmenu
-  V o o r g e r e c h t e n  -

-  S o e p e n -

Truffel mayonaise – 63 graden eit je – fr isée – kaaskrokant
Carpaccio van gerookte r ibeye

Saffraan crème – venkelsalade – macaron – cranberry – sesamkrokant
Eendenlever terrine

Garnalen bitterbal – l imoengel – soja gel – citroen merengue - peperkrokant
Tartaar van coquil le met Hollandse garnalen

Bloemkool – pompoen – koningsboleet – amandel – doperwt
Panna cotta

Parmezaanse kaas – bosui – truffelol ie
Bossui-Parmezaanse kaassoep

Rivier kreeft – kokos – naanbrood
Kreeften-currysoep



Merry Christmas

-  D e s s e r t  -

-  H o o f d g e r e c h t e n  -
Truffel aardappel – groene asperge – paddenstoelen – cherrytomaat

sjalot – rode wi jnsaus

Tournedos

toeslag

Eendenlever gebakken - vers geschaafde truffel
Make it rossinni

Peper – kruidkoek – roseval – spruit jes – paddenstoelen
Hazenbout gestoofd

Parelgort – kreeftenjus – cherrytomaat – kappertjes – Hol landaise saus
Kabeljauw

Tajine
Aubergine – abrikoos – granaatappel – zoete aardappel – couscous 

koriander – Ras el hanout

Arretjescake – bitterkoekjes – stoofpeer – Butterscotch i js -  vani l lesaus
Breadpudding

Verschi l lende kazen – kletzenbrood – kweepeergelei – geroosterde noten
Kaasplank

Diverse huisgemaakte lekkerni jen
Friandises


