
KerstmenuKerstmenu
-  V o o r g e r e c h t e n  -

-  S o e p e n -
Eekhoorntjesbrood – prei – pastinaak – eidooier

Heldere kwartel bouil lon

Pesto – croutons
Bospaddenstoelensoep

Soepballet jes – basi l icum – crème fraîche
Tomatensoep

-  Amu s e  -
Amuse van de chef

Deze staat klaar bi j  u op tafel

Coqui l le – soya gel – citroen merengue – aff i la cress – basi l icum crème
Tartaar van gele biet

Eendenlever – zeesla – s jalot parels – champagnedressing
Zeetong

Bresaola – augurkgel – eendenri lette – rode kool – gedroogde ol i jven
Roulleau

Old Amsterdam – pi jnboompitten – rucola – zongedroogde tomaat
truffel -  of pestodressing

Rundercarpaccio 

Gepofte tomaatjes – kaaskrokant – tomaatboui l lon 
Burrata



-  H o o f d g e r e c h t e n  -

-  D e s s e r t  -
Terrine – spekkoek – yoghurt crème fraîche saus – karamel crumble

Witte chocolade

Campari gelei – hazelnoot pral ine i js – framboos cremeux
Sabayon bavarois

Groene asperge – parmaham – balsamicosaus
Tournedos

Betuwse boerenkool – gort – cantharel len – zi lverui
Hertenbiefstuk

Toeslag € 5,00 p.p .
Eendenlever gebakken

Supplement

Brandade – rode biets la – chorizo
Snoekbaars

Cannelloni
Zuurkool – cantharel len – rode biet – courgette – Parmezaan saus

Merry ChristmasMerry Christmas
Crème patisserie – rood fruit compote – walnoot ahorn i js – s lagroom

IJs coupe Kerst


